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Cotes de Provence

Chateau Vaudois est I'histoire d’une passion qui se vit en famille.

En 1988, Marie et Gérard Delli-Zotti achétent a Roquebrune sur Argens, une

ancienne propriété viticole endormie.

Leurs enfants, Christelle et Jonathan, s’intéressent alors au nom du lieu-dit
«Le Vaudois» et découvrent que la Vallée du Fournel a accueilli en 1205,
les prédicateurs itinérants de la religion vaudoise créée a Lyon en 1173 par

Pierre Valdes.

Ce passé symbolique motive immédiatement toute la famille a redonner vie a

ce lieu chargé d’histoire.
Aujourd’hui, ce domaine viticole de 80 hectares, dont 18 hectares de vignes.

Chateau Vaudois vous ouvre les portes de son cadre prestigieux afin

d’organiser vos événements.



Cétes de Provence — Rosé 2018

GEOLOGIE DU SOL ET EMPLACEMENT DES VIGNES

Situces sur des coteaux de gneiss-schisteux, peu profonds et peu fertiles

RECOLTE ET VINIFICATION

Récolte manuelle en petites caissettes, passage du raisin en chambre froide

(6-7°C) pendant 24h
Eraﬂage puis pressurage direct par pressoir pneumatique a cage fermée

Fermentation a basse température (16-18°C) pendant 15 jours
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CHATEAU VAUDOIS - Route de Saint-Aygulf - 83520 Roquebrune sur Argens
Tél. 04 94 81 49 41 - chateauvaudois@delliresort.com - WWW.CHATEAU-VAUDOIS.COM
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Cétes de Provence — Rouge 2018

GEOLOGIE DU SOL ET EMPLACEMENT DES VIGNES

Situees sur des coteaux de gneiss-schisteux, peu profonds et peu fertiles

RECOLTE ET VINIFICATION

Récolte manuelle en petites caissettes, passage du raisin en chambre froide

(6-7°C) pendant 24h
Eraflage, foulage, fermentation en foudre (cuve en bois de 50HL)
Macération pré fermentaire a froid (9-10 °C) pendant 24 h

Fermentation alcoolique a 25-26°C pendant 3 semaines avec pigeage et
remontage quotidien

Durée de cuvaison courte : environ 20 jours

Fermentation malolactique et élevage en cuve inox

CHATEAU VAUDOIS - Route de Saint-Aygulf - 83520 Roquebrune sur Argens
Tél. 04 94 81 49 41 - chateauvaudois@delliresort.com - WWW.CHATEAU-VAUDOIS.COM
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IGP des Maures — Rosé 2018

GEOLOGIE DU SOL ET EMPLACEMENT DES VIGNES

Situees sur des coteaux de gneiss-schisteux, peu profonds et peu fertiles

RECOLTE ET VINIFICATION

Récolte manuelle en petites caissettes, passage du raisin en chambre froide

(6-7°C) pendant 24h
Eraﬂage puis pressurage direct par pressoir pneumatique a cage fermée

Fermentation a basse température (16-18°C) pendant 15 jours
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CHATEAU VAUDOIS - Route de Saint-Aygulf - 83520 Roquebrune sur Argens
Tél. 04 94 81 49 41 - chateauvaudois@delliresort.com - WWW.CHATEAU-VAUDOIS.COM
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IGP des Maures — Blanc 2018

GEOLOGIE DU SOL ET EMPLACEMENT DES VIGNES

Situees sur des coteaux de gneiss-schisteux, peu profonds et peu fertiles

RECOLTE ET VINIFICATION

Récolte manuelle en petites caissettes, passage du raisin en chambre froide

(6-7°C) pendant 24h
Eraﬂage puis pressurage direct par pressoir pneumatique a cage fermée

Fermentation a basse température (16-18°C) pendant 15 jours

g 5
8:-1.1

CHATEAU VAUDOIS - Route de Saint-Aygulf - 83520 Roquebrune sur Argens
Tél. 04 94 81 49 41 - chateauvaudois@delliresort.com - WWW.CHATEAU-VAUDOIS.COM
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e Claudods

[GP des Maures - Rouge 2018

GEOLOGIE DU SOL ET EMPLACEMENT DES VIGNES

Situces sur des coteaux de gneiss-schisteux, peu profonds et peu fertiles

RECOLTE ET VINIFICATION

Récolte manuelle en petites caissettes, passage du raisin en chambre froide

(6-7°C) pendant 24h
Eraflage, foulage, fermentation en foudre (cuve en bois de 50HL)
Macération pré fermentaire a froid (9-10 °C) pendant 24 h

Fermentation alcoolique a 25-26°C pendant 3 semaines avec pigeage et
remontage quotidien

Durée de cuvaison courte : environ 20 jours

Fermentation malolactique et élevage en cuve inox

CHATEAU VAUDOIS - Route de Saint-Aygulf - 83520 Roquebrune sur Argens
Tél. 04 94 81 49 41 - chateauvaudois@delliresort.com - WWW.CHATEAU-VAUDOIS.COM
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INFORMATIONS
COMMERCIAL@CHATEAU—VAUDOIS .COM

CHATEAUVAUDOIS(@DELLIRESORT.COM

CHATEAU VAUDOIS
Route Chateau Vaudois - 83520 Roquebrune sur Argens

Tél. 04 94 81 49 41 - commercial(@chateauvaudois.com
WWW.CHATEAU-VAUDOIS.COM
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GOLF DE ROQUEBRUNE RESORT
LE DAYA HOTEL & SpA*™***
PLAGE PRIVEE - LE DARKO BEACH

DOMAINE VITICOLE - CHATEAU VAUDOIS
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WWW.DELLI-RESORT.COM





